
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwST 

 

 

MENUS Z’MITTAG 

 
 

VORSPEISEN 

GEMISCHTER BLATTSALAT MIT SCHWARZWURZEL UND 

ORANGENDRESSING 

ODER 

KARTOFFELSÜPPCHEN À LA TRUFFE UND CROUTONS 

*** 

FLEISCH 28.00 

POULARDE DE MAIS AUS FRANKREICH, SÜSSKARTOFFELPÜREE, 

LÉGUMES DU MOMENT UND BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL 
 

FISCH 27.00 

GEBRATENES ADLERFISCHFILET AUS FRANKREICH, RISONI PASTA, 

PEPERONI-TOMATENGEMÜSE, SAUCE AU VIN BLANC 
 

VEGETARISCH 22.00 

CREMIGE POLENTA FORESTIERRE, POCHIERTES BAUERNHOFEI, 

GEBRATENE PILZE ALLA PANNA 
 

TAGESDESSERT 7.00 

MOUSSE AU CHOCOLAT MIT RAHM 

CHOCOLATE BROWNIE MIT SAUERRAHM-GLACE 

VERMICELLES MIT RAHM 
 

AFFOGATO 8.50 
 

GLACE / SORBET (FRAGEN SIE DIE BEDIENUNG) 5.00 


